
B I S C H O F  &  S T E I N F E LD 
Ihre Gastgeber

Unsere Hotelgeschichte ist geprägt von Generationen, die ihre Liebe zur Gastfreundschaft und zur 

Bergwelt teilen. Der Alpenstern ist mehr als nur ein Ort zum Verweilen. Hier vereinen sich  

Tradition und Innovation in perfekter Harmonie. Die Familie Bischof, seit Generationen in dieser male-

rischen Bergregion beheimatet, verfügt über tief verwurzeltes Wissen in alpiner Gastlichkeit. Mit dem 

Namen Steinfeld kam frischer Wind, durch innovativen Geist und gastronomische Leidenschaft ins Haus. 

Gemeinsam haben wir das Alpenstern Hotel zu einem Ort gemacht, an dem Tradition und Moderne, 

Herzlichkeit und Exzellenz sich treffen. Fühlen Sie sich in unserer alpinen Heimat wie zu Hause und er-

leben Sie die Schönheit und den Genuss der Berge. 

Willkommen!



G E N U S S H A L D E
á la Carte



K Ü C H E N T E AM
unter der Leitung von Peter Bischof & Sandro Abel

Peter Bischof und Sandro Abel sind nicht nur seit Jahren beste Freunde, sie teilen auch eine  

besondere Leidenschaft: die österreichische Küche. Gemeinsam mit ihrem Team vereinen  

sie Tradition und Moderne zu köstlichen Gerichten.  

Im Alpenstern überlassen wir nichts dem Zufall und verwöhnen Sie, unsere Gäste, mit besonderen  

Delikatessen. Auch wenn es in der Umsetzung nicht immer möglich ist, legen wir großen Wert auf  

regionale Produkte, aus biologischem Anbau und garantieren beste Qualität bei jedem Gericht. 

Guten Appetit!  



F R I S C H & F R Ö H L I C H
knackige Energiebomben

GUTES GEWISSEN								           7.2 €
(kleiner Beilagensalat)

VITAMINBOMBE 								         17.3 €
+ Blattsalat-Mix
+ Bio Ziegenkäse vom Bioziegenhof Berlinger in Au 
+ Rote Beete 
+ Walnuss

MEERESBRIESE									         19.6 €
+ Blattsalat-Mix
+ gebratener Garnele

ALPENBOWL 									          17.3 €
+ Blattsalat-Mix
+ gebratenen Kaspressknödel

PETER‘S BEEF TATAR
mit Rind aus Au

Steinpilzcreme | Schwarzbrot

	     120g 	 19.1 €
	
	     180g 	 25.1 € 

Empfehlung

Warum das Beef Tatar Küchenchef Peter‘s 
erste Wahl wäre?

Unser handgeschnittenes Beef Tatar wird 
mit Sorgfalt und Leidenschaft zubereitet, 
wobei die Qualität und Frische der Zutaten 
im Mittelpunkt stehen. Jeder Bissen dieses 
Gerichts ist eine tolle Mischung aus Aromen 
und Gewürzen. Definitiv eine Empfehlung 
für Genießer, die ein feines und raffiniertes 
Geschmackserlebnis suchen.

Sollten Sie Fragen haben, hilft Ihnen unser Serviceteam gerne weiter.



W Ä R M E N D E  S C H Ä T Z E
unsere Suppenküche

DEFTIGE GULASCHSUPPE							         8.2 €
mit Rind aus Au

+ Brot										            0.7 €

KLARE RINDERBRÜHE								          7.2 €
(Einlage nach Wahl)

+ Fritatten							         
oder
+ Grießnockerl
oder
+ Kalbsbrätknödel

TOM KA
asiatische Thai-Kokos-Suppe

8.2 €

Corina‘s Tipp

Gestärkt, gewärmt und glücklich!

Die wärmende Kombination aus Kokosmilch und exotischen Gewür-
zen schafft nicht nur ein einzigartiges Geschmackserlebnis, sondern 
spendet auch die wohlverdiente Energie nach dem Skifahren. Corina 
möchte, dass ihr nicht nur satt, sondern auch rundum glücklich seid. 
Genießt diese köstliche Suppe, um euch aufzuwärmen und euch mit 
ihrem authentischen Geschmack zu verwöhnen.

Sollten Sie Fragen haben, hilft Ihnen unser Serviceteam gerne weiter.



B E W Ä H R T E S
Tradition trifft auf Moderne

KLASSISCHES WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN				     21.7 €
+ Pommes oder Salat

VORARLBERGER KÄSESPÄTZLE 							     

kleiner Hunger									         16.6 €

großer Hunger									          19.6 €

ZARTE KALBSBÄCKLE								         24.1 €
+ Kartoffelpüree 
+ Karotten

BOEUF STROGANOFF								         25.8 €
+ hausgemachte Kroketten

SPINATSPÄTZLE-PFANNE							        18.1 €
+ würziger Bergkäse
+ Paprika
+Kirschtomaten

„SURF N‘ TURF“ 
á la Alpenstern

3 Stk. Garnelen 
150 g Beiried

Café de Paris Butter
Rosmarinkartoffeln

gemischter Blattsalat

37.5 €

Bertram‘s Highlight
WINTERGENUSS IN PERFEKTION

Probieren Sie unsere unschlagbare Mi-
schung aus zartem Rind und saftigen Mee-
resfrüchten. Genau das Richtige, um sich in 
der kalten Jahreszeit richtig zu verwöhnen. 
Bertram schwört darauf. Ganz nach dem 
Motto: Lecker, herzhaft und einfach gut!

Sollten Sie Fragen haben, hilft Ihnen unser Serviceteam gerne weiter.



K A R T O F F E L  T R Ä U M E
für den nicht ganz so großen Hunger

PORTION FRITTEN								          8.3 €

LOADED FRIES

Pommes 
Trüffel

Bergkäse
Tomaten

12.7 €

ADD A LITTLE BIT OF „TASTE“

P A S T A  P O E S I E
Nudelliebhaber

SPAGHETTI BOLOGNESE							        16.7 €
Rindfleisch von Christoph Berlinger aus Au

TRÜFFELTRAUM

Taglialini
Trüffel

22.6 €

Ein ganz besonderes Geschmackserlebnis!

Unsere zarten Taglialini-Nudeln harmo-
nieren perfekt mit dem vollen Aroma von 
frischen Trüffeln. Die erdige Wärme des 
Trüffels gibt der winterlichen Atmosphäre 
eine einzigartige Note, die Genuss und  
Gemütlichkeit perfekt vereint.

Max‘s Liebling

Sollten Sie Fragen haben, hilft Ihnen unser Serviceteam gerne weiter.



S Ü S S E  V E R F Ü H R E R
Dessert & Süßspeisen

KAISERSCHMARREN								         16.9 €

+ Apfelmus
oder
+ Zwetschgengeröster

TAGESKUCHEN									          5.9 €

+ Sahne									            1.8 €

APFELSTRUDEL ODER TOPFENSTRUDEL						       7.4 €

+ Sahne 									            1.8 €

+ Vanillesoße									              3 €

+ Vanilleeis									           2.6 €

Nach einem Tag auf der Piste sind Süß-
speisen eine perfekte Belohnung nach 
sportlicher Anstrengung. Diese süße Magie 
rundet den Skitag genussvoll ab.

Auch an Wellness- und Erholungstagen sind 
süßen Verlockungen ein absolutes Muss. Ein 

köstliches Dessert krönt jeden Wellnessmoment  
und hebt die Entspannung auf ein höheres Niveau.

Süßspeisen sind nicht nur Gaumenfreuden, sondern auch emotionale Begleiter. 

CHOCOLATE CHIP

DOUBLE CHOCOLATE CHIP

SPEKULATIUS

4.5 €

Kahuna Cookies
Perfekt zu Kaffe & Tee!

Mikey aka Big Kahuna kommt ursprüng-
lich aus Malaysien. Doch sein Herz hat ein 
Zuhause in Bregenz gefunden. Dort hat 
er seine Leidenschaft zum Zubereiten von 
Süßspeisen zum Beruf gemacht und ver-
kauft seine einzigartigen Cookies im eige-
nen Laden und auch bei uns im Alpenstern.

Sollten Sie Fragen haben, hilft Ihnen unser Serviceteam gerne weiter.



F Ü R  J E D E N  W A S  D A B E I

Z U M  A U F W Ä R M E N

Limonaden

heiße Getränke

VO ÜS 					        0.3L 3.9 €
Cola | Orange | Spezi | Zitrone		     0.5L 5.4 €

VO ÜS EISTEE				     0.33L 4.2 €

VO ÜS SKIWASSER 			      0.5L 4.8 €

SODA HOLUNDER | ZITRONE 		     0.3L 3.5 €
					        0.5L 4.8 €

SÄFTE GESPRITZT			       0.3L 3.9 €
mango | johannisbeere | apfel | multi 	    0.5L 5.3 €

RED BULL 				     0.25L 4.9 €
	       

COCA COLA ZERO 			    0.33L 4.2 €

ALMDUDLER 				     0.33L 4.2 €
 
VOSLAUER				     0.33L 3.8 €
still | prickelnd				     0.75L 6.9 €

MANGO | JOHANNISBEERE | APFEL 	    0.3L 3.9 €
					        0.5L 5.2 €

ORGANICS 				     0.25L 4.5 €
tonic | bitter lemon | ginger ale  
ginger beer | cola | black orange

DAMÜLSER BERGQUELLWASSER 	    0.3L 1.0 €
					        0.5L 1.9 €
					            1L 3.8 €

ESPRESSO				               3.2 €

TASSE KAFFEE		  		             3.9 €
+ Baileys & Sahne 4.7 €
MELANGE				               4.6 €

CAPPUCCINO 				               4.9 €

LATTE MACCHIATO 			              4.9 €

Kaffeespezialitäten von unserer Siebträgermaschiene mit Handle Kaffee aus Dornbirn

OVOMALTINE				              4.7 €

HEISSE SCHOKOLADE 			             4.7 €
+ Sahne				              0.5 €

TASSE TEE				               4.7 €
Sonnentor Biotee aus dem Waldviertel

assam | earl grey | darjeeling | früchteharmonie
chinas feinster - grüntee | taufrisch - kräuter

RISTRETTO				               2.9 €

ESPRESSO		  		             3.6 €
 
ESPRESSO MACCHIATO		             3.8 €

KAFFEE 					               4.3 €

CAPPUCCINO	  			              4.9 €

LATTE MACCHIATO			                  5 €

für alle Geniesser



BIERE

MOHREN BRÄU			      0.3L 4.2 €
					        0.5L 5.5 €

WEIHENSTEPHAN WEIZEN		      0.3L 4.1 €
					        0.5L 5.7 €

COLA WEIZEN				        0.3L 4.1 €
					        0.5L 5.6 €

RUSS					        0.3L 4.1 €
					       0.5L 5.6 €

RADLER SÜSS	  			     0.3 L 3.9 €
					       0.5 L 5.3 €

ERDINGER WEIZEN			     0.5 L 5.3 €
alkoholfrei

WARSTEINER BIER 			      0.5 L 5.1 €
alkoholfrei

CHANDON Brut (bester argentinischer 
Schaumwein 2020) verfeinert mit Oran-
genbitterlikör. Eine geheime Rezeptur 
aus natürlichem Orangenextrakt, Kräu-
tern & Gewürzen.

Keine künstlichen Aromen o. Farbstoffe

SPARKLING

LA CONTESSE PROSECCO		         0.1L 6 €
 
, R ‘ DE RUNIART CHAMPAGNER		      0.1L 14 €

RUINART ROSÉ CHAMPAGNER	           	      0.1L 17 €

APEROL SPRITZ			            	  0.25L 7.8 €
weißwein | aperol | soda 

VENEZIANO				     0.25L 8.2 €
prosecco | aperol | soda

HUGO				              	  0.25L 8.2 €

ROT o. WEISS SAUER			    0.25L 5.8 €

CHANDON GARDEN SPRITZ

0.15L 
7.9 €

0.75 L
38 €

OFFENE WEINE

GRÜNER VELTLINER FEDERSPIEL	          1/8L 6.5 €
ALPENSTERN EXKLUSIVFÜLLUNG 	            1/4L 13 €
Gritsch | Spitz - NÖ

RIESLING RIED LOIBENBERG FEDERSPIEL    1/8L 6.5 €
ALPENSTERN EXKLUSIVFÜLLUNG 	             1/4L 13 €
Domäne Wachau | Dürnstein - NÖ

CHARDONNAY 2022	 		           1/8L 6.8 €
Paul Achs | Gols - Burenland		          1/4L 13.6 €

ZWEIGELT RUBIN CARNUNTUM DAC	           1/8L 6.7 €
ALPENSTERN EXKLUSIVFÜLLUNG 2021 	          1/4L 13.4 €
Lukas Markowitsch | Göttlesbrunn - NÖ

BLAUFRÄNKISCH 2020                                      1/8L 6.6 €
Rosi Schuster | St. Margarethen - BGL 	          1/4L 13.2 €

LES AURÉLIENS RAUGE (CS/SY)	          1/8L 6.8 €
Domäne Triennes | Provence (FR)	        1/4L 13.6 €

GRÜNER VELTLINER SMARAGD RIED AXPOINT					     	         1/8L 10.5 €
ALPENSTERN EXKLUSIVFÜLLUNG 								                    1/4L 21 €
Domäne Wachau | Wachau


