


COME TOGETHER
EIN ERSTES KENNENLERNEN DER HOCHZEITSGESELLSCHAFT
LOCKERT UND BELEBT DIE STIMMUNG AM HOCHZEITSTAG.



GETTING READY
VORBEREITEN AUF DEN GROßEN TAG IN ENTSPANNTER UND 
GEMÜTLICHER ATMOSPHÄRE



JA, ICH WILL!
HEIRATEN IN DAMÜLS - HEIRATEN IM ALPENSTERN
VIELFÄLTIGE MÖGLICHKEITEN DER PERFEKTEN LOCATION FÜR SIE



EMPFANG
OB DIREKT VOR DER KIRCHE NACH DER TRAUUNG ODER AUF 
UNSER WUNDERSCHÖNEN SONNENTERRASSE.



APERITIVEMPFEHLUNGEN 

CHANDON GARDEN SPRITZ MOET HENNESSY		  	 0,75l 		  35.00 €

VEUVE CLICQUOT RESERVÉ CUVEE				    0,75l 		  72.00 €

VEUVE CLICQUOT ROSÉ						      0,75l 		  83.00 €

PET NAT ROSÉ BIO WEINGUT WESZELI					     0,75l 		  41.60 €

PET NAT ANCESTRAL WEINGUT C. PREISINGER				    0,75l 		  46.00 €

DOM PERIGNON 			   				    0,75l 		  240.00€

			   						      1,5l 		  460.00€

PROSECCO LE CONTESSE						     0,75l 		  32.00 €

SPARKLING TEA BLÅ (ALKOHOLFREIER SPRUDEL)				   0,75l 		  37.80 €

SPARKLING TEA LYSERØD (ALKOHOLFREIER ROSÈ SPRUDEL)		  0,75l 		  37.80 €

GETRÄNKE WERDEN NACH VERBRAUCH VERRECHNET





BEI EXKLUSIVBUCHUNG DES HOTELS, 
SIND LOBBY, KAMINSTUBE SOWIE 
DIE GESAMTE BAR MIT BENUTZBAR.

BESTUHLUNG
50 PERSONEN



BESTUHLUNG
118 PERSONEN

BEI EXKLUSIVBUCHUNG DES HOTELS, 
SIND LOBBY, KAMINSTUBE SOWIE 
DIE GESAMTE BAR MIT BENUTZBAR.

BEI EXKLUSIVBUCHUNG DES HOTELS, 
SIND LOBBY, KAMINSTUBE SOWIE 
DIE GESAMTE BAR MIT BENUTZBAR.

BESTUHLUNG
130 PERSONEN



BESTUHLUNG
145 PERSONEN

BEI EXKLUSIVBUCHUNG DES HOTELS, 
SIND LOBBY, KAMINSTUBE SOWIE 
DIE GESAMTE BAR MIT BENUTZBAR.

Menü
DAS HOCHZEITSMENÜ - LIEBE GEHT BEKANNTLICH DURCH DEN 
MAGEN 



VORSPEISE

CEVICE VOM TUNA MIT MISO, ZUCKERSCHOTEN UND MANGO

BEEF TATAR MIT EINGELEGTEN ZWIEBELN UND TOAST

MOUSSE VOM BREGENZERWÄLDER FRISCHKÄSE MIT EINGELEGTEN FEIGEN, NÜSSEN UND ALTEM BALSAMICO

BABYKARTOFFEL MIT WÜRZIGEM BEZAUER BERGKÄSE, SCHNITTLAUCH UND SAUERRAHM

SUPPE
TOM KHA GAI WAHLWEISE MIT ODER OHNE GARNELE

KRÄFTIGE RINDERBOUILLON WAHLWEISE MIT GRIEßNOCKERL, FRITTATEN ODER BRÄTSPÄTZLE

KARTOFFELSCHAUMSUPPE MIT LAUCH - SPECK CROSTINI

ZWISCHENGERICHTE

SOUSVIDE GEGARTER LABEL ROUGE LACHS MIT ZWEIERLEI SELLERIE UND ZITRONENGRASSCHAUM

CREMIGES RISOTTO MIT PILZEN DER SAISON

STUNDENEI MIT GETRÜFFELTEM KARTOFFELSCHAUM UND MARINIERTEM SPINAT



HAUPTSPEISEN

FLEISCH
ROSA GEBRATENES FILET VOM HEIMISCHEN RIND

GESCHMORTE KALBSBÄCKLE

SCHWEINSFILET IM SPECKMANTEL

SALTIMBOCCA VOM MAISHENDL

FISCH
FILET VOM BODENSEESAIBLING

ZANDERFILET

BEILAGEN

KARTOFFELMOUSSLINE UND SOMMERGEMÜSE

TRÜFFELTAGLIOLINI UND SPARGEL

GEBACKENE GRIEßKNÖDEL UND RATATOUILLEGEMÜSE

CREMIGES TOMATENRISOTTO MIT PILZEN DER SAISON

VEGETARISCHE ALTERNATIVE ALS HAUPTSPEISE WIRD TAGESAKTUELL ANGEBOTEN



DESSERTS

SCHOKOLADENTARTE MIT ERDBEEREN UND ZITRONENCONFIT

TOPFENKNÖDEL MIT ZWETSCHGENRÖSTER UND VANILLESCHAUM

PANNA COTTA MIT HIMBEERE UND SCHOKOLADENCRUMBLE

PASSIONSFRUCHTSCHNITTE MIT BANANENRAGOUT UND TONKABOHNENESPUMA

KINDERMENÜ

FRITTATENSUPPE

KINDER WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN MIT POMMES

SMARTIES EISBECHER

MITTERNACHTSSNACKS

BRANE‘S GULASCHSUPPE MIT BROTKORB

PETER‘S CHILI CON CARNE MIT BROTKORB

SANDRO‘S CURRYWURST MIT BROTKORB



MENÜPREISE

3 - GANG MENÜ
SUPPE / HAUPTSPEISE / DESSERT

€ 45.00

3 - GANG MENÜ
VORSPEISE / SUPPE / HAUPTSPEISE

€ 49.00

3 - GANG MENÜ
VORSPEISE / HAUPTSPEISE / DESSERT

€ 53.00

4 - GANG MENÜ
VORSPEISE / HAUPTSPEISE / DESSERT

€ 59.00

5 - GANG MENÜ
VORSPEISE / HAUPTSPEISE / DESSERT

€ 71.00

KINDERMENÜ
€ 59.00

MITTERNACHTSSNACK
ES WERDEN MINDESTENS 30 PORTIONEN VERRECHNET, DANACH NACH VERBRAUCH

€ 7.00 PRO PERSON

Traumwelt
NACH DER TRAUUNG IST VOR DER EHE - SCHLAFEN 
WIE KÖNIGIN UND KÖNIG



DAS KLEINGEDRUCKTE
HÄUFIG GESTELLTE FRAGEN UND DIE PASSENDEN ANTWORTEN
DAZU. 








